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;".':,"f; Mélangez le beurre ramol, & sucre, i s, 1a farre, 1 levure el les naseties préalablement
" mixdes Séparez les blancs des Jaunes des U auf's et aouter les jaunes A 1a préparation
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Pour un max de croquant
et de gourmandse,
aoutez des nosetles
entiéres

Fates fondre le chocolat et gioutez-le au mélange Montez les blancs dauf’s en
rege el youtez-les ddicatement 3 lade dune spatule pour ne pas les casser
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_ Versez ie tout dans un mouie et enfournez pour 20 & 30 mn & 200°C




